Comunicaci eventuali allergie o inlolleranze

di seguito Ielenco completo degli allergeni alimentari :

ELENCO DEI'14 ALLERGENI ALIMENTARI

ARACHIDI E DERIVATI
‘Snack confezionati. ndimenti

FRUTTA A GUSCIO

Mandorle,nocciale, nocicomuni, nocidi
acagii, noci pecan. anacardi e pistacchi

LATTE E DERIVATI

Ogai prodottoin cuiviene usato l atte:
yogurt biscotttort,gelato creme varie

MOLLUSCHI
Canestrello, cannolcchin capasanta.

PESCE

Prodatt alimetarincui&presente
i esce, anche s npiccale percentuali

SESAMO

Semiinteriusat er il pane,farine anche
selocontengonoinminima percentuale

Prodotti derivati come:

lattedisoia, tof. spaghettdisua e smili

N\ H
A»Alimeta

onsulenza HACCP per lo Attivith

CROSTACE!

Marini ¢ Acqua Dolcs: gamberi.
scampi, aragoste granchi esimili

| Cereali gamn.segele oo avn,
~ farmo kemut inclusibridatideivati

o LUPINI

| Presentin cibi vegan sotoforma di
© arrost.salamini.farine e similari

SENAPE

Sipubtrovare nelle salse e nei
condimenti specie nela mostarda

SEDAND
Siainpezzich llinterno i preparati
b )" A per zuppe.salse e concentrati vegetali

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

Cibi sottaceto, sottolio e in salamoia,
marmellate funghi secchiconserve ect

UOVA E DERIVATI

[ 4 | Usacpodatich lconengoncone: |
um.imn.-mmmm,pmm-m |

RISTORANTE

) ) GESU CRISTO (¢

PESCATORI IN CUCINA

"1 pescatori sanno che il mare é pericoloso e la tempesta
terribile, ma non hanno mai trevato questi pericoli

una ragione sufficiente per restare a riva.”
Vincent van Gogh

RISTORANTE

) ) GESU CRISTO (¢

PESCATORI IN CUCINA

Dal 1960 Pescheria e Ristorante di cucina marinara
a Taranto. Una storia quattro generazioni

XS

RISTORANTE

) ) CESU CRISTO

PESCATORI IN CUCINA




Menut Degustazione €40,00

] ( 6 Portate ), 2 Primi del giorno, 2 Secondi Pialti,

‘ Bevande Tncluse

{ fAntipasto della Casa €15,00

| Carrellata di 5 portate di antipasti - per una persona

Polpo alla Tuciana €12,00
Seppioline in Umido €12,00

i Cozze al gratin €8,00

i Impepata di cozze €10,00

| Arancini di mare €6,00

Riso, cozze, gamberi, calamari
Seppie ripiene €12,00

Spaghetti in bianco alle cozze €9,00
Tubettini alle cozze alla Tarantina €11,00
lasagna di mare €15,00
lasagna di pasta fresca, gamberi locali, calamari e cozze
E==== Paccheri allo scoglic €15,00
 Risotto alla pescatora - minino per 2 persone €25,00
linguine alle vongole €12,00
Troccoli agli scampi €12,00

€12,00

Secondi Piatti Bevande
Orata| Spigola sotto sale * €10,00 Acqua Naturale/Frizzante €250
Orata | Spigola al forno * €12,00 Coca cola in vetro grande €4,00
Orata | Spigola alla griglia * €10,00 Coca cola piccola €2,50
Filetto di Orata in crosta di patate* €12,00 Fanta Piccola €2,50
Frittura di paranza * €15,00 Birra Heinekien 66 cl €4,00
Frittura di Calamari* €15,00
Gamberoni alla griglia* €12,00 Dolci e Tliquori
Grigliata mista " Gesui Cristo” * €25,00 Dolce della casa €5,00
Tagliata di Tonno alla griglia €17,00 imaro, Grappa, limoncello €3,00
Tagliata di Pesce spada alla griglia €15,00 Caffe €150
Pesce locale al peso 1 partire da 40€ kg

Servizi

Coperto

1 Crudi
Crudo " Gesti Cristo”*
Frutti di mare, carpacci e crostacei locali

Tartare di gamberi locali €10,00
Tartare di gamberi viola €18,00
€16,00

€35,00

Tartare di Tonno

: = Carpaccio di Tonno * €15,00
— Carpaccio di pesce spada* €12,00
—— Frutti di mare e crudité a scelta * A partire da 30€ kg

o Seppie ripiene €12,00

*Disponibilita in base al pescato del giorno

*Orate e apigole sono prodotti allevali in mare nella provincia
Jonica

*ltri prodotti contrassegnati sonc abbattuti in loco o a bordo e
conservali a temperalura negativa o abbattuti in loco o a bordo e
conservali sotlovuolo sino alla consumazicne




